
Crema di asparagi con crostini di pane Valle Maggia all’aglio orsino	 13.50 
Spargelcreme mit Bärlauch Valle Maggia Brotcroutons

Insalata di asparagi verdi crudi, misticanza, fragole, 	 19.50  
cipolline caramellate, yogurt al rabarbaro
Roher, grüner Spargelsalat, Misticanza, Erdbeeren,   
Karamellisierte Frühlingszwiebeln, Rhabarberjoghurt                                                                                                                                                       
Pastiera salata agli asparagi e Gruyère con salsa maltese	 18.50
Quiche mit Spargeln und Gruyère, Malteser Sauce

Asparagi verdi al vapore con crema al Parmigiano e uovo 63°C	 24.50
Gedämpfte grüne Spargeln mit Parmesancreme und Ei 63°C 
Asparagi verdi al vapore con prosciutto crudo San Daniele	 27.50
Gedämpfte grüne Spargeln mit San Daniele Rohschinken

Panciotti agli asparagi con fonduta al pecorino, crema all’aglio nero	 25.50
e datterini semi dry
Panciotti mit Spargeln und Schafskäsefondue, schwarzer Knoblauchcreme
und halbgetrockneten Datteln 
Tagliatelle artigianali con asparagi e salsa alle spugnole	 27.50
Hausgemachte Tagliatelle mit Spargeln und Morchelsauce

Pizza di stagione - Fior di latte, crema di asparagi, asparagi, 	 25.50
pancetta arrotolata al pepe, tuorlo d’uovo e scaglie di grana
Fior di Latte, Spargelcreme, Spargel, Pfefferspeck, Eigelb und Parmesanspäne

Filetto di merluzzo nero con verdure primaverili, riso profumato	 34.50
e salsa al burro bianco e dragoncello
Seelachs Filet mit Frühlingsgemüse, Duftreis, weisse Butter-Estragonsauce

Costolette di agnello in crosta di panko con patate al rosmarino, 	 43.50 
asparagi verdi e salsa all’aglio orsino
Lammkoteletts in Pankokruste mit Rosmarin-Kartoffeln,
grünen Spargeln und Bärlauch-Sauce

Cheesecake fragole e pistacchi	 12.50
Cheesecake mit Erdbeeren und Pistazien

Sapori di primavera - Köstliche Frühlingsgerichte

Tutti i prezzi sono in CHF - IVA inclusa - Alle Preise in CHF - MwSt inklusive.

Provenienze e intolleranze alimentari: per informazioni vi preghiamo di rivolgervi ai nostri collaboratori.
Herkunft und Nahrungsmittelintoleranz: für Auskünfte bitte wenden Sie sich an unsere Mitarbeiter.

Piatti vegani - Vegane Gerichte
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Sapori genuini e piaceri conviviali
Köstliche und gesellige Genüsse

Piatti vegetariani - Vegetarische Gerichte 


